
2026:	 2 COURSE: NOK 595 / 3 COURSE: NOK 695

2027:� 2 COURSE: NOK 625 / 3 COURSE: NOK 730 2027:� 2 COURSE: NOK 730 / 3 COURSE: NOK 835

2028:	 2 COURSE: NOK 660 / 3 COURSE NOK 770 2028: 	 2 COURSE: NOK 770 / 3 COURSE: NOK 880

Please note that we have reduced the number of allergens in our menus to an absolute minimum. 
All but the fish-dishes and the risotto is completely free of the most common allergens.

2026:	 2 COURSE: NOK 695 / 3 COURSE: NOK 795

A taste of the arctic
Crispbread with: Smoked salmon, sour cream, 
vendace roe and red onion. Smoked reindeer 

ham, lingonberries and sour cream.

A taste of the arctic
Crispbread with: Smoked salmon, sour cream, 
vendace roe and red onion. Smoked reindeer 

ham, lingonberries and sour cream.

VEGETARIAN OPTION VEGETARIAN OPTION

or or

Ovenbaked Arctic Pollock
With potatoes, roasted vegetables,  

and beurre blanc
Allergens: Fish

Pan fried Cod
With potato puree, asparagus,  

carrot, capelin roe and beurre blanc
Allergens: Fish

Roasted Pork neck
With potatoes, roasted vegetables  

and rosemary sauce

Lamb Shank from Lofoten
Braised lamb shank with potato puree,  
roasted vegetables and rosemary sauce

Menu
- 2 or 3 courses -

A taste of Nordis
- our signature menu -

General Conditions, please read
•	 Menus must be ordered no later than one week before arrival. Changes in the number of guests must be made no later than one day 

before arrival. Any reductions after this will be invoiced. 
•	 Same menu for whole group. Except for vegetarian. NB! Remember to aske the group about allergies and/or intolerances in advance, 

so that we can make the best possible arrangements for everyone. 
•	 Orders only through email to: eat@nordisrestaurant.no

Starter Starter

Main course (Choose one) Main course (Choose one)

Dessert Dessert

Arctic Green
Cripsbread with norwegian goat cheese,  

cherry tomatoes and balsamico

Arctic Green
Cripsbread with norwegian goat cheese,  

cherry tomatoes and balsamico

Cloud berry Panna cotta
Classic Panna Cotta with cloud berry topping

Cloud berry Panna cotta
Classic Panna Cotta with cloud berry topping

Risotto
Classic risotto with the taste of the season

Allergens: Lactose

VEGETARIAN OPTION

Risotto
Classic risotto with the taste of the season

Allergens: Lactose

VEGETARIAN OPTION



2026:	 2 RETTER: 595,- / 3 RETTER: 695,-

2027:� 2 RETTER: 625,- / 3 RETTER: 730,- 2027:� 2 RETTER: 730,- / 3 RETTER: 835,-

2028: 	 2 RETTER: 660,- / 3 RETTER: 770,- 2028: 	 2 RETTER: 770,- / 3 RETTER: 880,-

Vennligst merk at vi har redusert antallet allergener i menyene våre til et absolutt minimum.
Alle retter, med unntak av fiskerettene og risottoen, er helt frie for de vanligste allergenene.

2026:	 2 RETTER: 695,- / 3 RETTER: 795,-

A taste of the arctic
Knekkebrød med: Røkt laks, rømme, 

løyrom og rødløk. Røkt reinsdyrskinke, 
tyttebær og rømme.

A taste of the arctic
Knekkebrød med: Røkt laks, rømme, 

løyrom og rødløk. Røkt reinsdyrskinke, 
tyttebær og rømme.

VEGETAR ALTERNATIV VEGETAR ALTERNATIV

eller eller

Ovnsbakt Arctic pollock
Med poteter, stekte grønnsaker  

og beurre blanc
Allergener: Fisk

Pannestekt torsk
Med potetpuré, asparges,  

gulrot,lodderogn og beurre blanc
Allergens: Fish

Svinenakke
Med poteter, stekte grønnsaker  

og rosmarinsaus

Lamb Shank from Lofoten
Brasert lammeskank med potatpuré,,  
stekte grønnsaker og rosmarinsaus

Meny
- 2 eller 3 retter -

A taste of Nordis
- vår signaturmeny -

Generelle betingleser
•	 Meny må bestilles senest én uke før ankomst. Endringer i antall gjester må meldes inn senest én dag før ankomst. Eventuelle 

reduksjoner etter dette vil bli fakturert. 
•	 Samme meny gjelder for hele gruppen, med unntak av vegetaralternativer. NB! Husk å kartlegge eventuelle allergier og/eller 

intoleranser i gruppen på forhånd, slik at vi kan legge best mulig til rette for alle. 
•	 Bestilling kan kun gjøres via e-post til: eat@nordisrestaurant.no

Forrett Forrett

Hovedrett (Velg én)

Dessert Dessert

Arctic Green
Knekkebrød med Snøfrisk, cherrytomater  

og crema di balsamico

Arctic Green
Knekkebrød med Snøfrisk, cherrytomater  

og crema di balsamico

Multe Panna cotta
Panna Cotta med multebærtopping

Multe Panna cotta
Panna Cotta med multebærtopping

Risotto
Klassisk risotto med sesongens smaker

Allergener: Melk

VEGETAR ALTERNATIV

Risotto
Klassisk risotto med sesongens smaker

Allergener: Melk

VEGETAR ALTERNATIV

Hovedrett (Velg én)


